
□记者 张猛 文/图

本报讯 经西华县红花集镇党委、镇政府
牵线搭桥，12月 1日， 爱心企业河南省普瑞
制药有限公司慷慨解囊， 从该镇护挡城村、
东高村菜农手中采购白菜、胡萝卜、花菜等
10万斤时令蔬菜，缓解了菜农的燃眉之急。

当日上午， 记者赶到护挡城村看到，村
干部正组织村民帮助菜农采摘蔬菜，并进行
打包处理。

面对蔬菜销路不畅的情况，红花集镇党
委、 镇政府按照上级党委政府安排部署，及
时成立蔬菜销售专班，通过摸底调查，政府
搭桥牵线、进行蔬菜冬储等举措，持续推进
全镇农产品产销衔接、均衡上市、平稳运行，
想方设法为广大菜农纾难解困。 ③6

□记者 何晴 文/图

本报讯 “要是没有市政府办公
室的帮扶， 这些菜就要烂地里了，买
化肥欠的账也还不上了。千言万语只
有‘感谢’两个字能表达我的心情！ ”
11 月 30 日，拿着市政府办公室发放
的爱心助农款，看着地里的黄心白菜
被一辆辆卡车拉走，菜农钱华凯激动
地说。

钱华凯是淮阳区齐老乡柳南行

政村村民，2017 年成功脱贫。 今年，
为响应政府号召，他回乡创业包地种
菜，种植的黄心白菜为新品种。 黄心
白菜外叶浓绿、内叶鲜黄，口感鲜爽，
营养价值高，适合制作泡菜。 据钱华
凯介绍，他共承包了 180 亩地，产量
达 180 万斤。 但受疫情影响，交通不
畅，本应销往北京新发地市场的黄心
白菜线下渠道受阻，这让刚刚回乡创
业、准备大展身手的他犯了愁。

市政府办公室驻柳南行政村工

作人员得知这一情况后， 积极奔走，
多方协调。在市政府办公室大力宣传
推广和淮阳区委、区政府的鼎力支持
下，淮阳区交通局联系保畅通、区农
业局积极协调对接，针对蔬菜销量不
畅的情况， 制订了促销工作方案，顺
利帮助钱华凯解决了 70 万斤黄心白
菜销售难题。“目前，已经与莲菜网洽
谈好合作，定价定量，为黄心白菜‘兜
底’。”市政府办公室驻柳南行政村工
作人员说。

“下一步，我们将加大对菜农的
帮扶力度， 积极为菜农疏通产销渠
道，搭建产销对接平台，实现供需精
准对接， 协调产销中的难点问题，积
极组织应急促销，尽最大力量为菜农
排忧解难。 ”市政府办公室驻柳南行
政村第一书记王泽昆表示。 ②15
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□记者 黄佳 沈铎

本报讯 近期，受疫情、天气等因素
影响， 商水县谭庄镇田庄村的蔬菜销
售遇到了困难。 市妇联得知情况后，积
极奔走，多方协调。 日前，他们联合爱
心企业河南万果园集团来到该村 ，为

菜农排忧解难。
当日上午，村民见到市妇联和河南

万果园集团的工作人员， 热情地迎了
上来。 菜农田勇卫说：“谢谢你们来采
购我们的蔬菜，要不是你们，这些萝卜
就要全部烂在地里了。 ”

“我们采购这些蔬菜，既帮助菜农打

通了销路，解决了种植户的燃眉之急，也
满足了城市居民疫情下的购菜需求。 ”
万果园生鲜采购部采购员张棒棒说。

市妇联发展部部长闫亚珂说，自全
市开展蔬菜促销助农工作以来， 市妇
联通过微信公众号、 微信群对收集到
的蔬菜生产销售信息进行线上宣传 ，

发动周口市三川巾帼创业联合会 ，爱
心企业河南万果园集团、 周口人家餐
饮、谷万家餐饮进行团购，截至目前已
累计帮助菜农销售蔬菜 8 万余斤。 下
一步， 市妇联将发动更多本地优秀电
商、爱心企业加入到助农队伍中，全力
为菜农排忧解难。 ②15

□记者 付永奇

目前， 我市秋冬蔬菜集中上市，受
疫情影响，运输不畅，菜价偏低，个别地
方出现销售困难。 市农业农村局建议
菜农开展冬季蔬菜储存，错峰销售，减
少损失。 该局经济作物技术推广站专
家支招，为广大菜农提供了常见蔬菜储
存保鲜方法。

大白菜

常见大白菜储存方法有 3 种。
田间覆盖储藏法。 准备好塑料膜，

从 11 月至翌年 3 月， 随时注意天气预
报， 当最低气温在 0℃左右时进行覆
盖，覆盖时注意，薄膜贴着大白菜，稍稍
拉紧，中间不要鼓风，四周每隔 2 米用
土或砖头压住即可。 覆盖前清除病株，
病株处撒生石灰消毒。 用草绳将大白
菜外叶连同叶球一起捆扎起来，捆扎位
置为叶球上部 2/3 处。 增加通风透光，
减少病害发生。

埋藏法。 选地势平坦干燥、地下水
位低、交通方便的露天地上挖沟，一般
沟宽 1.7 米，深约 1.5 米左右，长以东西
向为佳， 挖出的土在沟四周做成土埂。
在沟底铺一层砂土，再铺一层秸秆。 大
白菜拔起后，晾晒 3 天～5 天，天气变冷
时，把根向里堆放。当气温降到 0℃左右
时，把大白菜趁凉入沟，排菜时，根朝下
排紧菜棵，使上面菜头平齐。 大白菜入
沟后，先盖一层草苫子，或盖 2 厘米～3
厘米的土，以后随气温下降增加覆盖物
或覆土厚度。 最后一次覆土使覆土总厚

度与当地冻土层相当即可。 每次覆盖或
覆土时，仔细检查，如沟内温度过高，有烂
菜时，应及时倒菜，剔除烂叶、病叶、黄叶。

家庭储藏法。 大白菜适宜在阴凉通
风、气温 0℃左右的环境中，楼房的阳台
具备这个条件。 把新鲜的大白菜晾晒一
周左右，去掉黄叶、烂叶、老叶，保留根
部，当最外边一层帮叶有些发蔫时，便可
一层根朝里、一层根朝外码放。在整个储
存期间不要轻易撕掉最外层帮叶， 以保
持内部叶片的水分。注意气温变化, 当外
界温度低于-5℃时，要加盖防寒物品。

萝卜

常见储存方法有两种。
埋藏法。 挖宽 1 米左右、深 0.6 米～

1.5 米的沟，长度按具体储存量而定。然
后将萝卜码在沟底，码堆时萝卜根部朝
上，一个挨一个排紧，码好后覆盖一薄
层干净、湿润的沟底细土，按此法逐层
码放，最后用细土覆盖、整平。为了防止
热伤或冻害， 储藏初期覆土层要薄，以
便沟内萝卜排出热量；后期外界气温下
降，要适当覆盖一些土或秸秆等，使沟
内温度保持在 1℃～3℃。

沟藏法。 大量储藏萝卜时，适宜在
空旷通风、地下水位低、保水性能好的
背阴处田间挖沟储藏。储藏沟以东西向
为好， 挖出上层土堆在沟南侧阻挡阳
光，底土放在沟北侧，以备用于覆盖。沟
深 60 厘米左右，沟宽 0.8 米～1.5 米。 同
时在沟底顺沟向挖宽 10 厘米～13 厘
米、深 12 厘米～20 厘米的通气沟，两端
顺沟壁通向沟外，再横向每隔 60 厘米～

100 厘米挖一横沟，与纵沟交叉呈“十”
字形，沟口从侧壁通出。 沟的长度视储
藏量而定，一般 1 米长的沟可储藏 250
千克左右萝卜。选无病虫害和机械损伤
的萝卜储藏，入储前挖去生长点或只去
叶，到储藏后期再削顶。 储藏时，码一层
萝卜覆一层湿润底土， 使每个萝卜周围
都有湿土包裹，堆积的厚度 40 厘米～50
厘米。储藏初期盖土要薄；随着气温的降
低及时增加覆土厚度， 使覆土层厚度接
近冻土层厚度。 覆盖在萝卜周围的土壤
必须湿润，土壤干燥时要适当浇水。储藏
期间温度保持在为 1℃～3℃。 及时处理
受冻、腐烂和发芽的萝卜。

芹菜

一般采用田间假植储藏法。假植沟
宽 1.5 米，长度不限，沟的深度视芹菜的
高度而定。 一般沟深 1 米～1.2 米， 2/3
在地下，1/3在地上，地上部用土搭成围
墙。 将芹菜连根拔起，一棵棵紧挨着摆
放在沟内，每隔 1 米左右，在芹菜间竖
一秸秆把，促进通风和防倒伏。 芹菜假
植后，应立即灌水淹没根部，以后视土
壤干湿情况再灌 1次～2次水。芹菜入沟
后用草苫覆盖或在沟顶搭棚覆盖薄膜，
适当留足通风口，以后随气温下降再添
加覆盖物并关闭风口，整个储藏期维持
沟温 0℃左右，防止热伤或受冻。

市农业农村局相关负责人表示，菜
农在储藏蔬菜过程中，如果遇到什么技
术困难， 可向当地农业农村部门咨询，
也可以直接和市农业农村局经济作物

技术推广站联系。 ②16

冬季蔬菜储存有窍门

市妇联

搭建助农“连心桥” 销售惠民“暖心菜”

红花集镇：政府搭桥促销蔬菜 10万斤

萝卜打包装车

打通黄心白菜销路
让菜农不“白忙”

菜农正加紧砍菜、、剥叶、、装袋


